










 

 

 

 

FleiscFleiscFleiscFleischgerichtehgerichtehgerichtehgerichte    

    
Entenbrust nach „Sächsischer Art“ 17,50 € 

rosa gebratene Entenbrust auf einem Ragout von Karotten,         

Erbsen und Flusskrebsschwänzen, dazu Herzogin-Kartoffeln 

 

 

Kotelette und Confit vom Spanferkel 17,50 € 

mit gebratenem Semmelkloß und Gemüsebouqet 

 

 

Duett von Ochse und Kalb 19,50 € 

Geschmorte Ochsensbäckchen und Kalbsfilet 

dazu karamellisierte Pastinaken und Lauchrisotto 

 

 

 

                                                                                       Ca. 150g      ca. 300 G 

 

Steaks vom: 

Kalbsrücken                                                                    15,00 € 27,50 € 

Rumpsteak                                                                        13.00 € 22,50 € 

Rinderfilet                                                                      22,50 € 33,50 € 

 

 

Dazu reichen wir wahlweise: 
 
Pfeffersauce, Kräuterbutter oder Butter Cafè de Paris 

 

*    grüne Bohnen 
*    Blumenkohl   
*    Broccoli 
*    glasierte Zwiebeln 

*   Ofenkartoffel 
*   Bratkartoffeln 
*   Gnocchi 
*   Pommes Frites   

Je Beilage 1,90 € 

                               

 

                                                       

Für unsere Steaks verwenden wir ausschließlich  

Rindfleisch aus Deutschland. 

 

 



 

 

 

 

 

DessertDessertDessertDessert    

    
geeistes Mango-Mousse                                                                       5,90 €                                         

Auf Kiwi-Carpaccio und Himbeeren 

 

 

zwei Mal Nougat crème brûlée 6,90 € 

helle und dunkle crème brûlée mit Aprikosenragout              

 

 

sächsische Kaffeezeit 6,50 € 

weißes kaffeemousse, Espressosorbet und Eierlikörespuma 

 

 

Sächsische Käseauswahl mit Trauben, 12,90 € 

Nüssen und Birnensenf 

 

 

 

 

Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen  

und dann den Magen. 
 Johann Wolfgang von Goethe 
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